
WHISKIES ET BOURBONS 4 cl

Lot n°40 Rye Whisky 43° 8,00
Sudbury 40° 7,00
The Wild North 43° 8,00
Spicebox épicé  37° 4 cl 8,00
Jack Daniel’s  Classique 4 cl 7,00
Jack Daniel’s Honey 4 cl 7,00

LES RINCES GOSIERS
Sortilège au bleuet 5 cl 5,20
Cidre de glace 5 cl 5,20
Kir au sirop d’érable 14 cl 4.50
Kir breton érable ou cassis 14 cl 4,00
Kir royal érable ou cassis 14 cl 6,90
Martini blanc ou rouge5 cl   3,50
Ricard 2 cl   3,50
Ste-Croix du Mont 12,5 cl 4,90
Coupe de champagne 12 cl 6,20

25cl 8,00
Gin Fizz des Neiges

Gin canadien Domaine Neige, jus de citron,
eau pétillante, sucre de canne

  
Doctor Rock 

Jack Daniel’s, jus de canneberge,  jus de pomme, lime et cassonade       
  

Piña Canada
Rhum chic choc, rhum blanc, jus d’ananas et lait de coco

  
 « Grrrrrizzli »  

Rhum, jus d’ananas, miel, sirop de Curaçao
  

Le Trappeur
Rhum, Curaçao, jus d’orange,  jus de mangue, sirop de grenadine     

  
Moji... Toronto 

Rhum, citron vert, menthe fraîche, limonade, sirop de fraise                                                           
  

Spritz aux canneberges 
Aperol, Prosecco, jus de canneberge

25cl 6,90
The Cranberry

Jus de canneberge, citron vert, menthe, limonade

Virgin Mojito
Citron vert, menthe, cassonade, limonade

  
L’Indien

Jus d’orange, jus de mangue,  jus de fraise                                                   
Fresh Garden                    

Jus de fruits exotiques, jus d’orange et sirop de banane verte
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SOFTS
Limonade à l’érable 30 cl 3,50
Jus de canneberge 30 cl 3,50
Coca-Cola, zero ou Coca Cherry 33 cl 3,50
Fanta, Sprite, Fuze Tea 25 cl 3,50
Jus de fruits Orange, mangue, ananas, fraise, multi 30 cl 3,50
Sirop à l’eau ou diabolo 25 cl  2,50
Diabolo 25 cl  3,20
Perrier 33 cl 3,50
Evian, San Pellegrino 50 cl 3,00
Evian, San Pellegrino 100 cl 4,50

LES BROUES

 BIÈRES PRESSION
BUD

25cl 4,10 - 33cl 5,30 - 50cl 7,90

Canadienne La Castor
25cl 4,30 - 33cl 5,50 - 50cl 8,10 

BRÛLOTS
BOISSONS CHAUDES 

Café  
2,00 

Café québécois  3,10 

Café, crème fouettée sucrée, sirop d’érable

Thé voir la sélection 
3,00 

Thé à l’érable 
3,50

LES DESSERTS GLACÉS
   Milk shake au Jack Daniel’s Honey 8,50 

      Lait «frappé» maison, glace vanille et Jack Daniel’s au miel

Coupe Jacques Cartier   7,50 
Salade de fruits rafraîchie d’un sorbet au citron vert

Coupe Brookies 8,00 
Glace vanille, brisures de brookies, chocolat chaud,

crème fouettée sucrée

Coupe Montréal 8,00
Glace vanille, glace caramel, sirop d’érable noix de pécan,

crème fouettée sucrée

Milk shake classic 8,00 
Lait «frappé» maison

+ parfum au choix dans «glace et sorbet»

Sorbet et glace 3 boules : 6,10
+ crème fouettée sucrée

Glace café, vanille, American Cookie,
sirop d’érable-noix de pécan, caramel,
chocolat, myrtille, sorbet citron vert,

mangue, framboise, fraise

Canadian Café 8,90 
Café, whisky canadien,

sirop d’érable,

crème fouettée sucrée

LES DOUCEURS
Pancakes   7,50 

Servis avec glace vanille, sirop d’érable et sauce chocolat

Pancakes Tower  9,50
5 pancakes avec sirop d’érable

Notre fameux Brookies  8,00 
Mi-Brownie, Mi-Cookie, glace vanille

Pecan Tart  7,50 
Traditionnelle tarte au sucre aux noix de pécan

Financier citron, glace coco  7,50 

Fondant au chocolat, coulis de caramel 8,50 

Carpaccio d’ananas et sorbet mangue 8,50

Crème brûlée au sirop d’érable 7,00

Cheesecake NY, coulis de bleuets 8,00 
L’incontournable nappé de coulis de myrtilles 

Cheesecake Oreo 8,00
Onctuosité et éclats d’Oréo

      BIÈRES BOUTEILLE 341 ml
         Brassées et embouteillées au Canada

La Fin du Monde Blonde Triple 9% 6,20
Cheval Blanc Blanche 5% 6,20

Saint-Ambroise à l’Érable 4,5% 6,20
Maudite Ambrée 8% 6,20

   LA CARTE DES VINS
 12,5 cl 75cl

BLANC
Chardonnay Pelee Island Winery 12,5 %  5,10 23,00
Valençay Sébastien Vaillant 4,50 22,50
Ste-Croix du Mont  Moelleux 4,90 23,00

ROUGE
Bordeaux Château La Châtaigneraie 4,60 22,50
Cabernet Pilletteri Estates 6,20 31,00
Cabernet Franc Pelee Island Winery 12,5 %  5,10 23,00
Saumur Champigny Les Longes 4,60 22,80
Saint-Chinian Saint-Laurent 4,50 22,50

ROSÉ
Mastérel Côtes de Provence 4,60 21,50
Saint-Chinian Saint-Laurent 4,50 22,50

CIDRE Brut 3,00 11,90

Café ou Thé
ou Chocolat

gourmand  8,00 
4 mini desserts.

Demandez à votre serveur ! 

Canadian 
Café 8,90 Café, whisky canadien,sirop d’érable,crème fouettée sucrée


